.~ 2,5TI Muskatpulver

Mem personliches Back und Kocﬁ buch
Kochen und Backen: Kmderlelcht gemacht

Gewiirzmischung fiir Cevapéiéi | f st

Zutaten:
10 Tl Meersalz
10 Tl roter Paprika Edelsif3
10 TI getrocknetes Basilikum
10 Tl Ingwerpulver
2 Tl Kreuzkimmel
- 2,5 Tl Koriander
2,5 Tl schwarzer Pfeffer

b j f‘.;iv,Z'ube]r'ei’rung fiir ein 250 g Glas:

; .'AIIe Gewdlrze in eine saubere & trockene Schissel geben und mlt einem Schneebesen

(nicht mit den Hianden) vermengen.

g

Alles in einem Glas mit Verschlussdeckel geben, das Glas dann trocken und dunkel
lagern dann halt das Gewdrz fur ca. 6 Monate.




