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GroBmutters Reibekuchen

Zutaten fir 4 Portionen:

12 groBe frische Kartoffel
2 Eier Handelsklasse M

8 Essloffel Mehl

Salz & Pfeffer (nach Geschmack)
Sonnenblumendl zu ausbacken

‘' Zubereitung:

- Die Kartoffeln waschen und schélen, dann auf einer groben Reibe in die geeignete

- Schussel reiben. Mit Salz und Pfeffer nach Belieben und eigenem Geschmack wirzen.
" Die klein gewdirfelten Zwiebeln und die Eier hinzugeben, das Mehl oben dariiber
- .geben und alles gut vermengen.

Mit einer 1/8 Liter Schopfkelle (ist ca. 1 Portion) die Reibekuchen schén Goldgelb im

‘Sonnenblumendl ausbacken, hierzu miisse sie im Ol schwimmen.

Hierzu schmeckt am besten frischer Apfelkompott.




