Mein personliches Back- und Kochbuch

Kochen und Backen Kinderleicht gemacht! o

Versunkene Kirchen

Zutaten:

1 Glas Schattenmorellen
(Sauerkirschen)

200 g Mehl (405er)

120 g Zucker

100 g weiche Butter

1 Packchen Vanillezucker
- 2 Teeloffel Backpulver

-1 Prise Salz

2-Eier (Gr. M)
100 g Naturjoghurt

Energie: 2820 kcal - EiweiB: 59g - Fett: 125g - Kohlenhydrate: 362g
Zubereitung:

Vorbereitungen:

~ Springform (26er @) einfetten. Backofen auf 180 Grad vorheizen (Umluft: 160 Grad).
Kirschen aus dem Glas in ein Sieb leeren und abtropfen anschlieBend in 2-3 Blatt
Kuchenpapier abtrocknen.

Zubereitung:

Weiche Butter mit Zucker, Vanillezucker und Salz in einer geeignet groBen Schissel
schaumig schlagen. Dann nach und nach zwei Eier unter standigem rihren zugeben.
Das Mehl mit Backpulver vermischen und mit dem Joghurt abwechselnd dem Mixer
unterrihren.

Erstes Drittel des Teigs in die gefettete Form geben und im vorgeheizten Backofen fur: .
20 Minuten backen. Danach den fertigen Boden auf dem Ofen nehmen und etwas
abkihlen lassen. Mit eine Gabel den Boden mehrfach verteilt einstechen.

Das zweite Drittel vom Teig auf den Boden geben und glatt streichen, darauf verteilen - ‘
wir dann etwa die Halfte der Kirschen. Dann den restlichen Teig darauf verstrelchen AN )
und die restlichen Kirschen gleichmaBig obendrauf verteilen. 2 gt T

Backen: T A
Den zubereiteten Kuchen in dem vorgehelzten Backofen auf Mlttlerer Schlene geben T
und nochmal fur ca. 30 Minuten backen. 9 / : = Al
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